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Tél. 02 51 92 00 22 - Fax 02 51 92 03 90

Internet : www.planchotchocolatier.com - E-mail : commercial@planchot.com
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Afin d’optimiser au mieux la rotation de votre gamme, les chocolais presentes sont des produits frais beneficiant d’une DLUO de 3 mois.
Pour vous permetire un meillewr choix, nous vous pr: sons un conditionnement avantageux & Funité et en boite de 1 kg.






