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Envoi du repas a l'assiette par notre équipe darmii
< présence d’'un maitre hétel pour encadrer vos sesvewus devez
prévoir 1serveur pour 15 pour le déjeuner et 1esarpour 20 pour
assiette anglaise maximum .
Nous pouvons assurer un service professionnel : grétabli sur devis
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